
W AT O R
Carta Indicatore determinante la distribuzione 

dell‘acqua nel burro
La conservazione del burro dipende in maniera determinante 
dalla dimensione delle gocce d'acqua o siero di burro in esso 
contenute. Per questa ragione è indispensabile, durante il pro-
cesso di produzione del burro, il continuo controllo della distribu-
zione acquosa. La possibilità di un esatto controllo e garantita a 
mezzo della Carta Wator ed a questo scopo puo essere richiesto 
il nuovo schema indicativo per la determinazione delle cinque 
varianti.
WATOR è sensibile a piccole gocce d'acqua anche se di minime 

dimensioni
WATOR reagisce al contatto con acqua producendo macchie 

di un blu intenso; il loro numero e dimensione danno 
riterimento sulla distribuzione dell'acqua nel burro

WATOR esclude a mezzo il suo regolare uso difetti di produzio-
ne che sono causati da una irregolare distribuzione ac-
quosa

WATOR è indispensabile per il controllo del burro di panna acida 
e di panna dolce

WATOR è insensibile alla luce e all'umidità atmosferica e di con-
seguenza indeteriorabile nel tempo

WATOR Carta Reagente - è un documento ed anche l'unico in-
dicatore che dopo l'eseguito esame non abbisogna di 
ulteriori operazioni di conservazione

Istruzioni d'uso:
Sul burro da esaminare viene prodotta una incisione a sezione 
piana, su questa viene subito posto l'indicatore che si fa poi stris-
ciare premendo regolarmente con spatola adatta. L'indicatore 
viene poi tolto e confrontato con lo schema indicativo. Esaminare 
la carta WATOR sempre sulla parte inferiore; cioè sulla parte a 
contatto con il burro.

W AT O R
Indikatorpapir til bestemmelse af

vandets finfordeling i smør
Smørrets holdbarhed er stærkt afhængigt af størrelsen af de i 
smørret indesluttede vand- eller kærnemælksdråber. Det er der-
for af stor betydning, at vandets finfordeling løbende kontrolleres 
under smørrets fremstilling og i særdeleshed forud for en evt. 
oplagring. En nøjagtig bedømmelse og kontrol garanteres ved 
brugen af WATOR indikatorpapir. Flere lande er gået ind for at 
bedømme smørret efter 5 points skalaen, som kan rekvireres 
gennem os.
WATOR reagerer yderst følsomt overfor de mindste vanddråber
WATOR farves mørkeblåt, når det kommer i kontakt med vand. 

Farvepletfernes antal og størrelse er indikator for vandets 
finfordeling i smørret

WATOR ‘s stadige anvendelse under smørrets tremstillings-   
proces forhindrer dårligt og ikke holdbart smør som   
følge af utilstrækkelig finfordeling af vandet

WATOR egner sig såvel til syrnet som til usyrnet smør
WATOR er ubegrænset holdbart, idet det ikke forandres på 

grund af lysindvirkning eller på grund af luftens fugtig-
hed

WATOR indikator papir er et dokument og det eneste papir i sin 
art, som efter brugen kan opbevares (t.eks. i plastpose) 
uden særlige konserveringsforanstaltninger

Bruganvisning:
Ved hjælp af en smørskærer skæres noget af smørret bort såle-
des at der opstår en glat, plan flade. Pakkesmør deles normalt i 
midten. Ved større smørklumper under kærningen eller ved prø-
vetagning fra bøtter benyttes smørsøgeren, hvorpå man ligele-
des ved hjælp af smørskæreren laver en plan flade. Indikatorpa-
piret lægges omgående på den plane flade og stryges glat med 
smørskærerens ene bøjle. Benyt aldrig fingeren. Papiret fjernes 
og bedømmes i henhold til sammenligningsskemaet, hvorved 
den side af papiret, som har ligget direkte på smørret bedøm-
mes.

W AT O R
Indikatorpapier zur Bestimmung der

Wasserverteilung in Butter nach DIN 10311
Die Haltbarkeit der Butter ist sehr eng verknüpft mit der Größe 
der in ihr enthaltenen Wasser- bzw. Buttermilchtröpfchen. Aus 
diesem Grund ist die laufende Kontrolle der Wasserverteilung 
während der Herstellung der Butter und vor der evtl. Einlagerung 
von größter Bedeutung. Eine genaue Kontrollmöglichkeit garan-
tiert das WATOR-Indikatorpapier. Die Beurteilungsschemata 
nach dem 5-Punkte-Bewertungssystem können angefordert 
werden.
WATOR reagiert sehr empfindlich auf feinste Wassertröpfchen
WATOR zeigt bei Berührung mit Wasser tiefblaue Farbflecken, 

deren Zahl und Größe die Wasserverteilung in der    
Butter angeben

WATOR verhindert bei ständiger Anwendung Herstellungsfeh- 
ler, die auf eine unzureichende Wasserverteilung zu-
rückzuführen sind

WATOR ist für die Kontrolle sowohl der Sauerrahm- als auch der 
Süßrahmbutter unerläßlich

WATOR ist weder licht-noch lutffeuchtigkeits-empfindlich und 
daher unbegrenzt haltbar

WATOR Indikatorpapier ist das einzige Papier seiner Art, das 
ohne weitere Konservierungsmaßnahmen nach der 
Prüfung als Dokument aufbewahrt werden kann

Gebrauchsanweisung:
Von der zu prüfenden Butter wird mit einem Butterschneidedraht 
eine glatte Schnittfläche hergestellt. Auf diese wird unverzüglich 
das Indikatorpapier aufgelegt und leicht und gleichmäßig fest-
gestrichen, z.B. mit dem Bügel des Butterschneiders. Das Papier 
wird abgenommen und anhand der Vergleichsbilder beurteilt. Die 
auf der Butter gelegene Seite des WATOR-Papieres wird beur-
teilt durch Vergleich mit dem Beurteilungsschema.

Literatur:
DIN 10311, August 1985
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