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Analisi

Acidita

Perossidi

p-Anisidina

Polifenoli (olio d'oliva)
Numero di iodio (olio di palma)
Saponi

CHE COS'E IL SISTEMA FOODLAB®?

CDR FoodLab® & composto da un analizzatore termostatato a tecnologia fotometrica che usa emettitoria LED
e da un kit di reagenti a bassa tossicita, preinfialati, monouso, in confezioni da 10 test, con stabilita di 12 mesi,

messia punto dai laboratoridiricerca CDR.
KIT ANALITICI

L'impiego di reattivi preinfialati e le procedure analitiche sviluppate dai laboratori di ricerca CDR permettono di
eliminare la preparazione del campione o di ridurla, di velocizzare e semplificare le metodiche analitiche, e di
eliminare completamente le complesse procedure di calibrazione.

@ TEMPI ANALITICI RIDOTTI

Il sistema CDR FoodLab® consente di velocizzare le
procedure analitiche. Infatti € possibile analizzare
simultaneamente fino a 16 campioni ed effettuare un
controllo di processo costante di produzione, ottenendo
risposte specifiche e precise in pochi minuti. La modalita
multitasking permette di gestire simultaneamente la
determinazione di diversi parametri analitici. E possibile infatti
avviare un'analisi mentre un'altra e gia in corso, potendo
passare in qualsiasimomento da un'analisi all'altra.

@ AFFIDABILE

CDR FoodLab® & uno strumento di misura che garantisce
un‘alta sensibilita, un ampio spettro di misura e una
eccellente ripetibilita dei risultati grazie allinnovativa
tecnologia fotometrica che impiega sorgenti luminose a LED

Ciascun test viene eseguito dispensando
direttamente nella provetta contenente il tampone
una quantita predefinita di campione.

Grazie a reagenti appositamente creati si sviluppa
una reazione colorimetrica. Il risultato del test viene
stampato direttamente, dopo l'elaborazione della
lettura fotometrica, nell'unita di misura appropriata.

& FOODLAB

e lunghezze d'onda fissa che vanno dall'ultravioletto allo
spettro del visibile (fino a 6 densita ottica). | risultati delle
analisi sono correlati ai metodi di riferimento.

0 SEMPLICE DA USARE

IL Sistema & stato concepito per poter essere utilizzato in
modo autonomo, non soltanto in laboratorio, ma anche
sulla linea di produzione in tempo reale, da personale senza
alcuna preparazione tecnica di laboratorio. Le metodiche di
analisi sono piu semplici di quelle tradizionali e si eseguono
in pochipassaggi:

1 Aggiungere il campione al reagente pre-infialato.

2 Seguire le indicazioni visualizzate sul display e se sorge
un dubbio la funzione HELP vi guidera passo dopo passo
nella procedura.

3 Il risultato viene calcolato automaticamente, visualizzato
e stampato.

MANY BENEFITS, ALL IN ONE SYSTEM
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Acidi grassi liberi, perossidi e p-Anisidina. E possibile determinare questi parametri in 5 minuti, in
modo semplice grazie allimpiego di reagenti pre-infialati e a basso impatto ambientale, nel rispetto
della sicurezza dell'operatore, abbandonando i classici sistemi di analisi che prevedono l'uso di solventi
tossici, strumenti di estrazione e analiticicomplessi e metodiche complicate.

GrazieaCDRFoodLab® & ora possibile avere tutto questo direttamente lungo la linea di produzione.
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| reagenti sono pre-infialati, in .
confezioni da 10, stabilita 12 a_\_\
mesi, messi a punto e prodotti = f,e -
dai laboratori di ricerca CDR. a—

ANALISI Range di misura Risoluzione
0.01-1107% 0.01% 0.02%
acido oleico
s 10-35% o °
Acidita acido oleico 0.1% 0.2%
10-260%
X : 1% 5%
acido oleico 0.1% 05
0.01-550
meq0./Kg 0.01 meqO,/Kg 0.1 meq0,/Kg
. 1.0 - 50.0
Perossidi meqO./Kg 0.1 meq0,/Kg 0.3 meq0,/Kg
4.0 - 550.0
meqO./Kg 0.1 meg0,/Kg 3 meqO,/Kg
p-Anisidina 0.5 -100.0 AnV 0.1 AnV 0.2 AnV
Numero di iodio 2-100 g/1009g 19/1009g 2 g/1009g
Saponi 1- 3000 ppm 1ppm 5ppm
[}
. . 200 - 1000 mg/kg 1mg/kg 5 mg/kg o
Polifenoli tirosolo tirosolo tirosolo g
]
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CDR FoodLab® & un marchio registrato di CDR S.r.L.

® via degli Artigiani, 6 - 50055 - Ginestra F.na - Firenze - Italia
Tel. +39.055.871431 - Fax +39.055.8714322

info@cdrfoodlab.it - www.cdrfoodlab.it
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