FOODLAB

La fosfatasi alcalina (ALP) & un enzima normalmente presente nel latte crudo che viene inattivato a
condizioni di trattamento termico leggermente piu drastiche di quelle richieste per lIa distruzione dei
batteri patogeni. Quindi la ricerca del’ALP nel latte pastorizzato serve per verificare che il processo
termico sia avvenuto in modo corretto.

| REATTIVI R1 (preinfialato in cuvetta): dietanolammina 1,0 mol/L pH 10,3 - cloruro di magnesio 0,5 mmol/L
R2 (inflaconcino): p-Nitrofenilfosfato 10 mmol/L
| METODICA | Analisi di tipo End Point.
Lettura del colore a 405 nm.
Tempo di analisi: 30 minuti.
Sono possibili sessioni di analisi con pit campioni fino ad un massimo di 14.
Possibilita di calibrazione allineando il test a valori di riferimento.

PRINCIPIO DEL TEST La fosfatasi alcalina induce I'idrolisi del p-Nitrofenilfosfato, in un mezzo alcalino, e forma un complesso
giallo la cui intensita, misurata a 405 nm, & direttamente proporzionale alla concentrazione di ALP nel
campione. Il metodo innovative CDR semplifica e velocizza la procedura ufficiale.

| CAMPIONE Latte vaccino pastorizzato.
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CALIBRAZIONE DELLO STRUMENTO

La curvadi calibrazione & stata effettuata utilizzando aggiunte di latte crudo, in diverse aliquote, a latte pastorizzato. | valori dichiarati sono
inaccordo con quanto riportato in letteratura (" ALP testing for milk pasteurization" Cornell University - Dairy science facts 1998).
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ol ‘ Test comparativi tra FOODLAB e *Fluorophos®

! (Advanced Instruments). | risultati mostrano una

°': 1 correlazione molto buona tra i due metodi.
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Campione di latte ALP
U/L

Test 1 0,52

Test 2 0,58

Test 3 0,67

Test 4 0,55
Test5 0,57
Test6 0,55
Test7 0,57
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_ Nei laboratori CDR sono state eseguite
prove di ripetibilita ottenendo buoni risultati.
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DI CORRELAZ. DI ANALISI MISURA

5UL +/-10% CcV < 10% R*> 0,98 0,1UL 30 min 25 fostamlst,Lalcallna

*Fluorophos® & un marchio registrato e appartiene al legittimo proprietario.




